Fiche d’objectifs qualitatifs — cadre de réponse
document contractuel

Ces informations servent a I’analyse des offres mais constituent aussi des engagements contractuels

Dans les tableaux qui suivent, lorsqu’il est demandé d’indiquer des pourcentages, le candidat inscrit le taux
qu’il s’engage selon les cas, soit a atteindre, soit a ne pas dépasser (taux maximum) durant toute I’exécution
du marché. A peine d’application des pénalités indiquées au CCAP, ces pourcentages devront avoir été
respectés a la fin de chaque période de trois mois a compter du 1¢ juillet 2020.

I. VIANDES DE BOUCHERIE ET VOLAILLES (quelque soit la présentation : piécée ou détaillée)
beeuf %
veau %

E;)él;(ézgntage de produits frais (produits non surgelés) hors viande agneau %
porc %
volaille %
beeuf %
veau %

Pourcentage de produits Label Rouge o

Ne pas inclure le Bio dans le volume total du produit agneat &
porc %
volaille %
beeuf %
veau %

Pourcentage d’animaux nés, élevés et abattus en France
porc %
volaille %

Volailles : pourcentage de classe A %

Volailles (toutes) : pourcentage maximum de volailles standard %

Volailles (toutes) : pourcentage maximum de volailles CQC %

Certification(s) éventuelle(s) du candidat pour les viandes et volailles (a joindre)
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I1. POISSONS

Pourcentage de poissons ASC (tous poissons confondus) %
Pourcentage de poissons MSC (tous poissons confondus) %
Pourcentage maximum de poissons ayant subi une double surgélation %
Certification(s) éventuelle(s) du candidat pour les poissons (a joindre)

II1. FRUITS ET LEGUMES

Pourcentage de légumes frais %
Pourcentage de fruits de catégorie extra et I, ensemble %
Pourcentage de légumes de catégorie extra et I, ensemble %
Pourcentage de fruits origine France %
Pourcentage de 1égumes origine France %
Pourcentage de fruits et légumes, ensemble, commercialisés en circuit court (vente %%
directe ou un intermédiaire)

Pourcentage de fruits et légumes, ensemble, produits a moins de 150 km de Marseille %
Pourcentage de fruits issus de 1’agriculture durable %
Pourcentage de légumes issus de I’agriculture durable %
Ban.apes,. ananas et clément‘ines (ensemble) : pourcenj[age bénéﬁciant d’gne o
certification de bonnes pratiques type Global G.A.P (joindre fiche produits)

Certification(s) éventuelle(s) du candidat pour les fruits et légumes (a joindre)

IV. FROMAGES

Pourcentage de fromages AOC / AOP %
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V. Ovoproduits

marché

Sur la totalité des ovoproduits, pourcentage issu d’un élevage en plein air %
VI. LOGISTIQUE ET LIVRAISONS
Le candidat a-t-il une plate-forme de stockage OUI - NON
Si le candidat a une plate-forme de stockage, distance kilométrique de celle-ci par KM
rapport a La Bastide du Ginestet, 26 avenue de Valdonne 13013 Marseille
Marge horaire dont dispose la personne publique pour réajuster le nombre de repas
avant la livraison
Interlocuteur unique et identifié affecté au marché (bindme possible) OUI - NON
Livraison a jour fixe et tranche horaire a la convenance du client OUI - NON
Choix 1 : livraison par le titulaire du marché avec ses propres moyens
. o . 1 1 ou 2
Choix 2 : livraison par les fournisseurs du titulaire avec leurs propres moyens
Développement durable : livraison unique (toutes les denrées livrées en une fois) OUI - NON
Développement durable : utilisation systématique de camion bi-température pour ce OUI - NON

Certification(s) éventuelle(s) du candidat pour la logistique (a joindre)

Le candidat peut, dans son mémoire technique, apporter toute précision qu’il estime utile.
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